‘Menu syécia[

pour (a féte des méres

Terrine de campagne de chez Philippe Haenni,

Servie avec des toasts

ou
Asperges, accompagnées de leur jambon cru de Parme
Et de sa sauce hollandaise
ou
Feuilleté aux morilles et cornes d’abondance

%k %k %k %k %k

Salade mélée a la facon du Jorat
3k 3k %k %k 3k
Filets mignons de porc,

Servi avec sa sauce Voronoff

Et de leur garniture du Jorat
ou

Pavé de cceur de parisienne,

Accompagné de sa sauce au poivre
Et de sa garniture du Jorat

ou

Filet d’omble chevalier, accompagné de sa sauce au vin blanc

Et de sa garniture du Jorat

%k %k %k %k *k

Déclinaison de fromages de la région

%k %k %k %k *k

Vacherin glacé

Frs 70.-



